Was steckt hinter dem
«wilden Genuss»?

In Zeiten, in welchen gefihlt alles nach
Fleischersatzprodukten schreit — darf man
da guten Gewissens noch Wildfleisch
konsumieren? Renato Mariana und Eliane
Widin von der «Liebeswerkstatt» vertreten

Mehr Infos
Lesen Sie hier das
vollstandige Interview:

eine ganz klare Meinung.

Interview: Manuela Bruhin, Bild: zvg.

Als Lebensmitteltechnologe haben Sie vie-
les gesehen, und auch die (Un-)Wahrheiten
rund um Lebensmittel kennengelernt. Wes-
halb verhilt es sich mit der «Liebeswerk-
statt» anders?

Wirwollen in dieser kleinen, aber echten und
herzlichen Welt das vorleben, was uns Freu-
de bereitet. Wir arbeiten mit den altesten und
wentvollsten Rohstoffen, welche uns die Natur
schenkt. Diesen wollen wir Sorge tragen, sic
wertschitzen und klar von allem anderen unter-
scheiden, was auf dem Markt angeboten wird.

Von Fisch iiber Reh bis hin zu Geschenken
bieten Sie eine grosse Auswahl. Was ist
besonders beliebt?

Wir konzentricren uns in der Anfangspha-
se vor allem aufs Wild, da ich selbst zur Jagd
gehe. Aus diesem Bereich sind beispiclswei-
s¢ das «Hirschbriigelis, cine Art Mostbrockli
vom Hirsch im praktischen Format zum Sclber-
schneiden, der Fleischkiise vom Wildschwein
zum Seclberbacken oder die luftgetrockneten
Hirschsalsiz klare Leader. Besondere Freude be-
reiten unsaberauch Spezialitiiten, wie beispicls-
weise Hirschmomos in Zusammenarbeit mit
tibetischen Freunden.

In der Coronazeit haben viele die regiona-
len Anbieter beriicksichtigt. Hat Ihnen die
Krise zu Aufschwungverholfen? Oder ist die
Nachfrage ohnehinda?

Viele der Konsumenten schalten beim Ein-
kaufihr «oberes Stibli» nicht ein, obwohlsie es
besitzen. Oder ist es verstandlich, dass es Kun-
den gibt. die fur cinen Energiedrink, der kiinst-
lich hergestellt wird, sechs- bis zchnmal mehr
bezahlenals fireinen Liter Milch, der nach Bio-
richtlinien produziert wird? Die Pandemie hat
vielen Zcit gegeben, das cine oder andere zu
Uberdenken. Dic Folge war, dass kleine Laden-
formate mehr Erfolg hatten als andere. Das war
auch cine Riesenchance fiir alle Hofliden und
Dircktvermarkter, was uns schr freut. Diesen Ef-
fekt haben auch wir gespiirt. Die Leute fanden
Zecit, um zu Hausc 2u kochen.

In einer Zeit. in welcher vieles nach veganen
oder vegetarischen Lebensmitteln schreit:
Weshalb kann man sich mit gutem Gewissen
fur Wildfleisch entscheiden?

Denken Sie mal dariiber nach, was alles getan
werden muss, bis ein veganes Lebensmittel her-
gestellt ist. Welche Ressourcen und Transpont-
wege dafiir verwendet werden. Und dann stellen
Sicsichdieselbe Frage zum Wildfleisch aus Threr
Umgebung. Ich glaube, dic Frage ist damit be-
reits beantwortet. Dazu kommt, dass Wild, hun-
dert Prozent naturbelassen, schr nihrwertreich
und fettarm ist.
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